LE BASMONT ET LE PATRIMOINE GASTRONOMIQUE

Le Basmont a organisé
une soirée débat sur la truffe
de Bourgogne, patrimoine

astronomique.

e trentaine de partici-
pants se sont réunis autour
JQ de Patrick Déqueant et Mau-

rice Gaullet, membres de
l'association La Truffe cote-
d'orienne.

étéla consommeée
ala table des rois de France.
C'est un on sou-
terrain qui vit en symbiose,
c'est a dire en association
avec les racines d'un arbre
tel que le chéne, le charme,
le pin noir dAutriche, ou
‘méme le noisetier.

La Bourgogne posséde
diffférentes variétés de
truffes, dont deux sortes trés
appréciées : tuber mélano-
sporum, dite truffe du Péri-
gord, assez ronde, aux tissus
intérieurs et extérieurs
noirs ; tuber uncinatum ou
truffe de Bourgogne, moins
réguliére, a l'intérieur gris
veiné. Elle se récolte & ma-
turité, de la mi-septembre a
la fin janvier. Elle est sou-
mise a réglementation. Le
concours d'un animal, le
ggm souvent un chien, est

Quant a la gastronomie,
les amateurs savent qu'il ne
faut pas la cuire pour pré-
server ses ardmes. 1l faut
l'utiliser crue ou chauffée dé-
licatement en infusion pour
la préparation des recettes.
Une dégustation a été pro-

La truffe de Bourgogne a

Dégustational' i.cbaumapuapprédalesdiuerses
saveumdecechs..&?upl n recherché

posée et c'est avec un réel
plaisir que les participants
ont pu apprécier les diffé-
rentes saveurs de ce cham-

pignon recherché et bien

connu des fins gourmets.

La truffe de Bourgogne
| mets de roi

mmlére consommée 3 la
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